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Stina Boman

Tartar pa biff, aggula och kapris

En vartant pa rabiff. Hdr skdr vi en hangmorad biff fran Sverige och binder upp den med
lite djonsenap, syrad lok och kapris. Bakad aggula, kavring och plockade orter
tillkommer.

Roding, krondill och betor

Rodingfilé bakas i krondill och citron. Olika slags betor och primorer lags i en attikslag.
Fdrskpotatis fran Jarna saltbakas och rostas latt. Allt serveras med en skummig vitvinssds
baserad pa musslor och fankal.

Rabarber, havre och citron

Rabarber fran trakten sjuds mjuka i citron och vanilj. Sedan vevar vi en glass pa havre
Jran Salta Kevarn och smaksdtter den med citron. Vaniljkram och rostad sockerkaka
tillkommer.
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Emil Boman

Kantareller, 16jrom och bondbrod

Nar de svenska kantarellerna kommer gor vi en lojromstoast pa rostat bondbrod och toppar
den med lojrom fran Kalix, lite nerkokt vinager och en nave farska orter.

Lammrostbiff, lammstek och tryffel

Lammrostbiff marineras i sjukt mycket farska orter som timjan, dragon och rosmarin.
Lammsteken bakas under 36 immar pa laaag temperatur och skivas sedan tunt. Pa
mandelpotatis gors en puré som smaksdtts med tryffel och brynt smor. Grillad sparris
tillkommer.

Jordgubbar, vaniljglass och kolasas

De svenska gubbarna marineras “kort” i lite lime, vanily och socker. Till detta serveras
Bomans vanilfjglass, en kolasas och stekta, sota brodsmulor
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Amanda Boman

Vit sparris, oxfilé och hollandaise

Vit sparris kokas pa klassiskt vis. Oxfilé sotas och serveras medium rare och till detta slar
ot en hollandaise pa brynt smor och tryffel. Allt toppas med harsyra och grdslok.

Tuppbrost, tupplar och stuvad vitkal

Tupp fran Tockafarmen i Skane helsteks. Laret kokas och plockas ner i mindre bitar. Pa
skrovet kokas en rodvinssas och svensk farsk vitkal ldttstuvas. Lite rokt sidfldsk, syltlok och
ramslok tillkommer.

Morot, mandel och lavendel

Vi gor en variant pa morotskaka. Morotter syltas och till detta serveras mandelmassa,
kavring och brynt smor samt ett skum pa kanel och lavendel.
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Gustaf Boman

“jordiga” primorer, nisslor och gruyereost

Nar vara harliga primorer borjar komma upp fran marken bakar vi dem i en atbar jord”
och serverar med en nasselpuré, brodflarn och hyvlad gruyereost samt orter.

Fiskgryta, saffran och vitlok

En fiskgryta baserad pa tomat, saffran och vitt vin. Mycket gronsaker och rotisar finns i
sasom fankal, palsternacka, rotselleri och farskpotatis. Till detta serveras vitloksmajonnds
och krispiga krutonger.

Farska bar, graddmjolk och flader

De fdrska baren som finns i vara skogar och rabatter serveras med en ljummen graddmyolk
och en flidersorbet.
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